
Glace Vanille et coulis caramel 

Sorbet Fraise et coulis fraise

GLACES

PÂTISSERIES

Millefeuille To Go

Part de Cake Marbré

Cookie Marbré

Madeleine Géante

VIENNOISERIES

VIENNOISERIES

Croissant - 4,00€
Croissant

Pain au Chocolat - 5,00€
Pain au Chocolat

Cake Marbré Citron Thé Earl Grey

À EMPORTER

Cake Marbré

Cake Vanille Noix de Pécan

À EMPORTER

Cookie Marbré* 
2 / 4-6 / 8-10 pers 

18,00€ / 45,00€ / 80,00€ 
Marble Cookie

Entremets Marbré Vanille Chocolat*
2 / 4-6 / 8-10 pers 

28,00€ / 70,00€ / 110,00€
Chocolate Vanilla Marble Dessert

 Tarte aux Fruits de Saison*
1 / 2 / 4-6 / 8-10 pers 

16,00 / 28,00€ / 70,00€ / 110,00€
Seasonal Fruits Tart

Cake Marbré* - 6 pers - 32,00€
Marble Cake

Cake Citron Thé Earl Grey* - 6 pers - 32,00€
Lemon Earl Grey Tea Marble Cake

Cake Vanille Pécan* - 6 pers - 32,00€
Pecan Vanilla Cake

MADELEINES

MADELEINES*

Prix nets, taxes et service compris - Les chèques ne sont pas 
acceptés - Toutes les cartes de crédits sont acceptées sauf JCB - 
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé - Consommez avec 
modération - Certains plats contiennent des produits allergisants, 
une liste détaillée est à votre disposition sur demande - Le mode 
de vie de nos clients est important pour la préparation de nos 
pâtisseries, viennoiseries, sandwichs et toute règle d’hygiène 
est dûment respectée. Nous souhaitons cependant informer nos 
clients que la préparation des pâtisseries, viennoiseries, sandwichs 
s’effectue dans des cuisines qui utilisent ou pouvant utiliser des 
produits contenant ou pouvant contenir des allergènes. 
Ainsi, il se peut que certains de nos plats contiennent des traces 
éventuelles d’allergènes. Nos viandes sont d’origine française. 
*Produit, décongelé, ne pas recongeler. 
Dans la limite des stocks disponibles.

Net prices and service included - Cheques will not be accepted - All 
credit cards are accepted except JCB - Alcohol abuse is dangerous for 
health, consume with moderation - All breads and pastries served 
at the Ritz Paris are prepared freshly daily in our kitchens by our 
master baker. Some dishes may contain products that could cause an 
allergic reaction, a detailed list on demand. We take due note of our 
guests’ lifestyle and preferences for the preparation of pastries and all 
health rules are duly applied. We wish to bring to our guests’ attention 
however that all pastries are prepared in kitchen facilities that use or 
may use products containing or that may contain allergens. Some 
of the meals may contain potential traces of allergens. *Product, 
defrosted, do not refreeze. Within the limits of available stocks.

Caramel, Citron, Chocolat, Framboise, Passion, Vanille
Caramel, Lemon, Chocolate, Raspberry, Passion, Vanilla

 5,00€

Saveur de saison
Seasonal flavour

Abricot - 5,00€
Apricot 

Coffret 5 madeleines - 30,00€
Coffret 8 madeleines - 43,00€
Coffret 12 madeleines - 62,00€

Cookie Moelleux Matcha et Framboise

Entremets Marbré Noisette 

Sorbet Mangue et coulis mangue 

Ritz au Lait Framboise

Glace Pistache et praliné pistache 

Flan

PÂTISSERIES

GLACES

servies avec 2 toppings

Cookie Moelleux Matcha et Framboise*- 9,50€
Matcha and Raspberry Soft Cookie 

Entremets Marbré Noisette* - 16,00€
Hazelnut Marble Dessert

Flan - 18,00€
Flan

Ritz au Lait Framboise* - 16,00€
Raspberry Ritz au Lait²

Madeleine Géante* - 7,00€
Giant Madeleine 

Millefeuille To Go - 17,00€ 
To Go Millefeuille

Part de Cake Marbré* - 8,00€
Marble Cake, one portion

Glace Chocolat et caramel au chocolat* - 12,00€
Chocolate Ice Cream with chocolate caramel
Glace Pistache et praliné pistache* - 12,00€
Pistachio Ice Cream with pistachio praline
Glace Vanille et coulis caramel* - 12,00€

Vanilla Ice Cream with caramel sauce
Sorbet Fraise et coulis fraise* - 12,00€

Strawberry Sorbet with strawberry sauce
  Sorbet Mangue et coulis mangue* - 12,00€

Mango Sorbet with mango sauce

Glace Chocolat et caramel au chocolat 

Entremets Marbré Vanille Chocolat

Tarte aux Fruits de Saison


